VI iTs/l

Wochenmenu ab 12. Januar 2026

Zu jedem MenU wird nach Wahl ein Salat oder eine Tagessuppe serviert
Montag
Truteninvoltini mit Spinatflllung an Salbei-Weissweinsauce mit Safranrsiotto
Dienstag
Schweinsgeschnetzeltes an Calvadossauce mit Spatzli und Rotkraut
Mittwoch
Ghackets vom Muotathaler Rind mit Hornli serviert mit Rostzwiebeln und Apfelmus
Donnerstag

Pouletschenkelsteak an indischer Currysauce mit rotem Linsen Daal
Gurken Joghurt, Basmatireis und knusprigem Papadums

Freitag
Pulpo an Tomatensauce mit Peperoni und Oliven, dazu Bratkartoffeln

CHF 19.50

Vegetarisches Menii

Spatzlipfanne an leichter Tomaten-Rahmsauce mit

Gemuse und Mozzarella Den passenden Wein dazu?
Domaine 'Rose des Vents' -
Provence (Bio), 2023
CHF 22.50 1dl, CHF 8.00
MINA DE ORO Viognier DO
100% Viognier, 2022
Fischmenii 1dl, CHF 8.00
Barbera d’Alba DOC
. . . Vigna Clara 2021
Zanderchnusperli mit Pommes, Tartaresauce und Spinat 1d, CHF 8.00
CHF 24.50

Kichenchef Empfehlung:
Kalbsfilet im Speckmantel mit Nudeln und Gemuse

CHF 38.50

Wo nicht anders deklariert ist, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch & Brot.
Uber Allergene geben Ihnen unsere Mitarbeiter gerne Auskunft.
Alle Preise in CHF inkl. MwSt.



