Bankettvorschldge

Lieber Gast, Liebe Gaste
Herzlich willkommen im Restaurant Timeout in Wollerau.

Es ist uns eine Freude, Sie bei uns begriissen zu dirfen.
Gerne stehen wir [hnen beratend zur Seite, um Ihre Wiinsche bestmaoglich zu erfiillen.

Unsere Gerichte werden mit Sorgfalt und stets frisch fur Sie zubereitet.

Wir stellen Ihnen gerne folgende Raume zur Verfiligung

Restaurant Timeout komplett 84 Personen
Restaurant Timeout, hinterer Teil/Trennwand 32 Personen
Eventraum 100 Personen

Tischanordnung kénnen wir gerne personlich besprechen.

ADb 10 Personen bieten wir Bankettmenis an.

Bankett reservieren

Wir freuen uns, wenn Sie uns im Voraus kontaktieren. Ob telefonisch oder per E-Mail wir
stehen Ihnen gerne zur Verfliigung und beraten Sie personlich fur lhren Anlass.

Meniis

Unsere zusammengestellten Menis dienen als Vorschlage und kénnen ganz nach lhren
Winschen angepasst werden.

Allergien und Spezialkostformen

Bitte informieren Sie uns frihzeitig Uber Gaste mit Allergien und Spezialkost, so kdnnen wir
uns vorbereiten und Sie kompetent beraten.

Personenzahl

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive gesetzlicher MwSt



Fur einen reibungslosen Ablauf bitten wir Sie, uns lhre Menl- und Weinauswahl spatestens 14
Tage vor lhrem Anlass mitzuteilen. Bei Abweichungen von mehr als 10 % der definitiv
reservierten Personenzahl berechnen wir 60 % der Menukosten.

Zapfengeld

Fur mitgebrachte Weine verrechnen wir pro 75cl Flasche ein Zapfengeld von CHF 35.00.
Bringen Sie uns lhren Wein mindestens 4 Tage vor dem Anlass, damit wir den Wein in der
korrekten Temperatur servieren kdnnen.

Hahnenwasser

Das Hahnenwasser verrechnen wir mit einem Betrag von CHF 4.00 pro Liter.

Mitgebrachte Torten

Fur lhre persdnlich mitgebrachte Torte verrechnen wir einen Betrag pro Person von CHF 3.00.

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive gesetzlicher MwSt



Apero

Geniessen Sie Happchen zum Start Ihres Anlasses, begrissen Sie lhre Gaste und tauschen
Sie sich in lockerer Runde aus.

Kalte Happchen

Tomaten-Mozzarellaspiesse **

Tatar auf Baguettescheibe:
o Rindstatar

o Thunfisch

o Lachs

o Avocado **
Canapés

o Kase **

o Oliventapenade **
o Bundnerfleisch

Tomaten Bruschetta **

Datteln mit Speck

Avocado — Mango Salat **

Minisandwich

Gemise-Dip mit 2 Saucen (Teller fir 3 Personen) **

Friichtespiess

Warme Happchen

Penne mit gebackenem Gemdise **

Pilz Risotto **

Crevetten-Spiess

Poulet-Satay-Spiess mit Erdnusssauce
Tomatensuppe mit Basilikumschaum **

Kartotten-Ingwer Suppe **

Kalteplatte (3 Personen)
(Schinken, Rohschinken, Blindnerfleisch und Salami)

Kaseplatte (3 Personen) **
(Parmesan, Alpkase und Brie)

Blatterteigstangen, Grisini usw. (3 Personen)

**yegetarisch

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive gesetzlicher MwSt
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Dessert Happchen

Katalanische Creme

Panna Cotta mit Beeren Coulis
Mango Mousse

Schoggi Mousse

Tiramisu

Caramelchopfli

Lauwarmes Brownies

Glacekugel

Apero «Klein» (Preise pro Person)

Crevetten-Spiess
Tomaten-Mozzarellaspiesse
Kartotten-Ingwer Suppe
Chips, Nussli und Oliven
Tortilla-Chips mit Guacamole

Apero «Mittel» (Preise pro Person)

Baguette mit Lachs

Baguette mit Rindstatar
Tomatensuppe mit Basilikumschaum
Datteln mit Speck

Avocado — Mango Salat
Gemuse-Dip mit 2 Saucen
Parmesanstuckli

Tortilla-Chips mit Guacamole

Apero «Gross» (Preise pro Person)

Baguette mit Lachs

Baguette mit Schinken
Meatballs

Pilz-Risotto

Poulet-Satay-Spiess mit Erdnusssauce
Crevettenspiess

Tomatensuppe

Avocado-Mango Salat

Penne mit gebackenem Gemise
Tomaten Bruschetta
Chips,Nussli und Oliven
Gemlse Dip mit 2 Sauce

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive gesetzlicher MwSt
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Vorspeise

Frische Bouillon mit Gemuse Brunoise 9.00
Tomatencremesuppe 12.00
Weissweinsuppe 12.00
Saisonale Suppe (aktuelle Angebote) 12.00
Gemischter Salat 13.50
Blattsalat mit Kernen 11.50
Nusslisalat mit Pilzen oder Speck 14.50
Tomaten-Carpaccio mit Burrata mit Ahorn-Dressing, Rucola, Cashews, 16.50

Blumengarnitur

Rindscarpaccio mit Rucola & Parmesan 19.00
Rindstatar mit eingelegten Zwiebeln, Brot und Butter 22.00
Lachstatar mit Brot und kleinem Salatbouquet 18.50
Gebratene Riesencrevetten mit Knoblauchbutter 21.00

auf mediterranem Salat

Sinfonie von Jakobsmuschel und Pulpo an Limetten Vinaigrette auf 21.00
knackigem mediterranem Salat, dazu Cherry Tomaten, Avocado und
Baumniisse

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive gesetzlicher MwSt



Hauptgang

Rind

Rindsfilettranchen* mit Sauce Béarnaise mit Pommes Frites und Gemdse 54.00
Entrecote* Tranchen mit Pfeffersauce mit Nudeln und Gemdise 4750
Rindsgulasch mit Paprika mit Kartoffelstock und Gemise 38.00
Rindsgeschnetzeltes Stroganoff mit Reis und Gemiise 43.00
Hausgemachter Rindshackbraten mit Kartoffelstock und Gemiuse 31.50
Kalb

Kalbsfilet* mit Krduterrahmsauce mit Risotto und Gemuse 55.00
Kalbsgeschnetzeltes «Ziiri Art» mit Nudeln und Gemiise 41.00
Osso Bucco Gremolata* in ihrer Sauce mit GemUse 39.00

dazu cremiger Safranrisotto

Schwein

Schweinsfilet* mit Morchelsauce, Weissweinrisotto und Gemtuse 41.00
Schweinsschnitzel* mit Krauterrahmsauce, Nudeln und Gemuse 34.00
Schweinsgeschnetzeltes mit Nudeln und Gemlise 3150
Geflugel

Pouletstreifen Stroganoff mit Reis und Gemise 32.00
Pouletschenkelsteak* mit Zitronenjus mit Nudeln und Gemise 36.00
Fisch

Eglifilet* gebraten mit Mandeln, mit Salzkartoffeln und Gemuse 41.00
Doradenfilet* auf Limetten-Risotto 38.00

Gebratenes Zanderfilet *
mit Rosmarinkartoffeln und Gemduse

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive gesetzlicher MwSt



TINECL

Vegetarisch & Vegan

Nudeln mit Tomatensauce und Gemuse 31.00
Kichererbsencurry mit Reis 31.50
Veganes Thai Curry mit Ingwerreis mit Pilzen, Gemiise und Sprossen 32.00
Zucchetti Piccata mit gebratenen Champignons 29.50

Safranrisotto und Gemlse

/Alle Hauptgange beinhalten einen Nachservice \

*Dieser Nachservice gilt nur fiir Beilagen, nicht fiir Fleischstiicke.

Nicht alle Fleischstiicke und Beilagen eignen sich fir jede Gruppengrosse.

Daher wird empfohlen, sich vom Personal beraten zu lassen, um passende Mengen
und Optionen zu wahlen. /

\_

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive gesetzlicher MwSt



Dessert

Caramelkopfli

Hausgemachtes Tiramisu

Créme brilée

Saisonale Mousse (Schoggi, saisonale Friichte)
Lauwarme Brownies mit Vanille-Glacé

Panna Cotta mit Fruchtsauce

Cheesecake

Glacekugel (Tagesangebot)
Portion Rahm

Dessertbuffet (Preis auf Anfrage)

Kasebuffet (Preis auf Anfrage)

Weinempfehlung

Weisswein

AMEDEO Bianco di Custoza

Amedeo ist der beste Bianco di Custoza liberhaupt
Superiore DOC Cavalchina, Garganega, Trebbiano

EO Blanc (Staatskellerei Ziirich) 100% Barrique-Chardonnay

Rotwein

LA PLANTA Ribera del Duero DO 100% Tempranillo, aus Kastilien-Leon

Magnum

EO Noir (Staatskellerei Ziirich) 53% Gamaret, 47% Merlot

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive gesetzlicher MwSt
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